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SELECCIONAMOS

1- MATERIA PRIMA

_RICA

FICHA DE PRODUCTO

FILETE HALIBUT GROENLANDIA 200/400 CONGELADO

FILETTO DI HALIBUT GROENLANDIA 200/400 CONGELATO

CODIGO 31129D

CODIGO DEN. COMERCIAL

DEN. CIENTIFICA

ZONA PESCA

Halibut

Reinhardtius hippoglossoides

Oceano Atlantico Nordeste

1.1 - CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS / FiISICAS

COLOR EXTERIOR
COLOR INTERIOR
TEXTURA

SABOR

ODOR
PRESENTACION
FORMA
TEMPERATURA
GLASEO
CALIBRE

Marrén
Blanco
sui generis
sui generis
sui generis
Sélido
achatada, ancha
"-15°C" a "-18°C"
0a5%

La zona de pesca influencia la textura del producto.

2 - PRODUCTO FINAL

2.1 - CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS / FiISICAS

COLOR EXTERIOR Blanco
COLOR INTERIOR Blanco
TEXTURA sui generis
SABOR sui generis
ODOR sui generis
PRESENTACION Sélido
FORMA sui generis
TEMPERATURA "-18°C"
CALIBRE 200-400 g
GLASEO 40%
ESPESSURA

TIPO DE CORTE

2.2 - PROCESSO DE TRANSFORMACION
PO 13 - Operacién de Descongelacion

PO 7 - Operacion de Pelar

PO 6 - Operacion de Filetear

PO 4 - Operacion de Tratar

PO 11 - Operacién de Congelar

PO 3 - Operagéo de Glaseo

PO 9 - Operagéo de envasar

PO 14 - Operacéo de precintar cajas

2.3 - CARACTERISTICAS QUIMICAS / MICROBIOLOGICAS

MICROBIOLOGICA LIMITE
AEROBIOS MESOFILOS 1 x 10°cfulg
E.COLI 10 cfulg
S.AUREUS 10 cfulg
SALMONELLA Auseéncia
LISTERIA M. Auséncia

2.4 - VALORES NUTRICIONALES (MEDIOS/100 g DE PRODUCTO)

Valor energético total - 82 Kcal / 344 Kj
Proteinas - 20,1 g

Hidratos de carbono - 0 g

Lipidos - 0,2 g

2.5 - ENVASE

ENVASE PRIMARIO
MEDIDAS DE LA UNIDAD

PN UNIDAD

PNE UNIDAD

ENVASE SECUNDARIO Caja ELITE
MEDIDAS DE LA CAJA 390 X 252 X 128 mm
PN CAJA 6 Kg

PNE CAJA 3,6kg
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2.6 - ROTULACION

FILETTO DI HALIBUT GROENLANDIA SPPELLE 200/400 CONGELATO
FILETE DE HALIBUT GROENLANDIA 200/400 CONGELADO
(Reinhardtius bippo glassaides)

PESO METTO:

Pesanete: 0 KO

PESOAL NETTODELLA GLASSATURA: 3.6 Kg LGTTO PRODDUZIONE/ Lote:
Peso escurrido:

CONSUMARS| PREFERIBILMENTE ENTRO LA FINE DE: 131586
Consumir prefentem ente ante s de: 1 015

MEmD o, Do MEETICA,

Enal corpaimion raloralein PESCATO NELLi, ZONAZONA DE CAPTURA:
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COD:31129D PORTUGAL

2.7 - EXPEDICION, ALMACENAMIENTO E DISTRIBUCION

Me o de producion: Pesca e strativa

01305501 735311230

LT 10 LE

TIPO DE PALET Palet de madera
MEDIDAS DEL PALET 117x94x11cm
N° CAJAS / PALET: 99

N° UNIDADES / PALET variable
CAJAS / CAMADA 9

N° CAMADAS 11

PESO BRUTO aprox. 650 Kg
TEMPERATURA ALM. "-18°C"
LOCAL ALM.: Camara 3
TEMPERATURA TRANSPORTE: "-15°C" a "-18°C"

2.8 - DURABILIDAD DEL PRODUCTO
24 MESES DESPUES DE LA DATA DE CONGELACION

2.9 - INSTRUCIONES DE UTILIZACION E USO PRETENDIDO
Después de la descongelacion, el producto esté listo a ser cozinado como producto fresco.
Este producto es vendido a cadena de distribuicién, almacenistas, pequefio comercio, restauracion, escuelas y

consumidor final.
Puede ser consumido por toda la populacién.
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