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GRANA PADANO D.O.P. 
Selezione da fieno 

 

Denominazione di Vendita Grana Padano D.O.P.  

Stagionatura Grana Padano D.O.P.: stagionatura minima 9 mesi 
Grana Padano D.O.P. RISERVA: stagionatura oltre 20 mesi 

Ingredienti ed altre indicazioni Latte, sale, caglio. 
Allergeni: latte e derivati del latte.  
Naturalmente privo di lattosio. 

Proprietà fisiche Forma: Cilindrica, scalzo leggermente convesso o quasi dritto, facce piane 
leggermente orlate 
Dimensioni: Diametro da 35 a 45 cm; Altezza scalzo da 18 a 25 cm 
Peso:  da 24 a 40 kg 

Caratteristiche organolettiche Crosta: dura e liscia con spessore di  4 - 8 mm 
Pasta: dura, finemente granulosa, frattura radiale a scaglia; occhiatura appena 
visibile 
Colore della crosta: scuro o giallo dorato naturale 
Colore della pasta: bianco o paglierino 
Aroma e sapore: fragrante, delicato 
Assenza di colorazioni anomale, di corpi estranei, segni di infestazione o di 
deterioramento, odori di muffa e/o prodotti chimici 

Modalità di confezionamento Le forme intere sono posizionate su pallet di legno o posizionate in cartoni  

Conservazione  T°C: +4°C / +6°C 
Per una buona conservazione, il formaggio deve essere rivoltato e pulito con carta 
monouso almeno una volta alla settimana 

Identificazione dell’uso previsto Formaggio da tavola o da grattugia 
L’alimento è indirizzato alla popolazione nel suo complesso, ad eccezione dei 
soggetti allergici al latte. 

Termine minimo di conservazione 12 mesi 

Caratteristiche microbiologiche Listeria monocytogenes: Assente/25g 
Salmonella spp: Assente/25g 

Caratteristiche chimiche Grasso su ss: > 32% 

Valori nutrizionali per 100g Valore energetico: Kj 1654/kcal 398 
Grassi 29g 
di cui saturi  18g 
Carboidrati 0g 
di cui zuccheri  0g 
Proteine 33g 
Sale 1,5g 

OGM  Assenti in conformità ai Reg. CE n° 1829 e 1830 del 2003 
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