
IT
Il crescione di ravanello rosso, con il suo sapore intenso e 
pungente e una nota distintiva di ravanello. Aggiunge un 
tocco vivace e un colore rosso scuro.

DE
Rote  Radieschenkresse, mit ihrem intensiven, pikanten 
Geschmack und einer deutlichen Radieschennote. Sie 
verleiht Gerichten eine lebhafte Note und strahlend roten 
farbe.

EN
Red Radish Cress , with its intense, pungent flavor and a 
distinct radish note. It adds a vibrant touch and bright red 
color.

71577Codice articolo - item code:

Netto - net

Raphanus sativus var. longipinnatus

Tutto l' anno - ganzjährig - all year round

Nome botanico - Botanischer Name - Botanical name

Stagionalitá -  Saisonalität - Seasonality

70g ca.

Cod. a barre - barcode

Quantitá - Menge - Quantity 

Alpin Herbs

Durata - Halbarkeit - Shelf life 10giorni - 10 Tage - 10 days

Via Termeno 12, 39040 Ora (BZ) Italia

info@alpinherbs.com

www.alpinherbs.com

Origine: Italia

Conservare in luogo fresco ed asciutto, al riparo dal sole 
a una temperatura non inferiore a +5°C e non piú alta di 
+10°C

Store in a cool, dry place, aw ay from sunlight at a 
temperature not low er than +5°C and not higher than 
+10°C

Prodotto raccolto a mano - handgeschnitten - hand picked

Prodotto da:

societá agricola SAS

Prodotto non lavato - ungew aschen - unw ashed product

Herkunft: Italien
Origin: Italy

Peso - weight 70 g 84 g

Lordo - gross

2.250 cm³Volume

Larghezza - Length

Altezza - height 15 cm

Profondità - depth 10 cm

Crescione di ravanello rosso reciso 70g - Rote 
Radischenkresse geschnitten 70gr

15 cm

Kühl und trocken lagern, vor Sonnenlicht geschützt, bei 
einer Temperatur von nicht w eniger als +5 °C und nicht 
mehr als +10 °C.




