Taleggio DOP a latte crudo «Do Gusto» cod. 1852.00

Prodotto con il miglior latte lombardo nel rispetto delle antiche tradizioni, &

indubbiamente un prodotto di prima classe appositamente indirizzato ai

s 2 consumatori piu esigenti: rappresenta per noi il portabandiera di una selezione di
DoGusto® taleggi altamente curati. E'un formaggio D.O.P. a pasta molle, crosta lavata,
R PR RSTARATE prodotto dalla caseificazione di latte vaccino intero. Il formaggio si presenta con
forma parallelepipeda, lato di circa cm 22, facce piane, scalzo diritto di cm 4-5. I

TALEGGIO D 0 P peso medio di ogni forma e di ca. 2,2 Kg. ed € consumato dopo una stagionatura di

A W7 almeno 35 giorni .La crosta e liscia, morbida, sottile, di color giallo rosata. La pasta e

ALATTE CRUDO di colore bianco leggermente paglierino, priva di occhiature, abbastanza sostenuta
RISERVA e leggermente friabile al centro. Sapore delicato e fragrante.

INGREDIENTI: Latte non pastorizzato, sale, caglio.
Origine del Latte : Italia.

Crosta non edibile

CARATTERISTICHE

Tipico formaggio da tavola, pasta morbida, sapore dolce e delicato con sfumature aromatiche.

Stagionatura: minimo 35 giorni.

Peso prodotto finito: Peso medio forma 2,2Kg

Modalita di conservazione: conservare da +22C a +62C, una volta aperto conservare da +22C a +62C e consumare in breve tempo.
Shelf life: 45 giorni dal confezionamento

Modalita d’uso: pronto al consumo.

La comparsa di muffe in superficie & una caratteristica naturale del prodotto e non un sinonimo di pessima qualita.

BOLLO SANITARIO : IT 03 1880 CE

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Valori nutrizionali medi per 100g di prodotto Regolamento (CE) 2073/2005 e s.m.i.

Grassi 26g Stafilococchi coag.positivi

<100 UFC/,

Carboidrati <0,5g Listeria monocytogenes Non rilevabile in 25g

Proteine 19g
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