Erba cipollina - Schnittlauch G50

Origine: Italia
Herkunft: Italien
Origin: Italy

Codice articolo - item code: 7152
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Nome botanico - Botanischer Name - Botanical name
Stagionalita - Saisonalitdt - Seasonality

Quantita - Menge - Quantity
Durata - Halbarkeit - Shelf life

Allium schoenoprasum
Tutto I' anno - ganzjahrig - all year round

509
10giorni - 10 Tage - 10 days

Conservare in luogo fresco ed asciutto, al riparo dal sole
a una temperatura non inferiore a +5°C e non piu alta di
+10°C

Kihl und trocken lagern, vor Sonnenlicht geschitzt, bei
einer Temperatur von nicht w eniger als +5 °C und nicht
mehr als +10 °C.

Store in a cool, dry place, aw ay from sunlight at a
temperature not low er than +5°C and not higher than
+10°C

Prodotto non lavato - ungew aschen - unw ashed product
Prodotto raccolto a mano - handgeschnitten - hand picked

IT

"Il bacio verde della cipolla". I suoi sottili tubetti offrono un
sapore di cipolla delicato e fresco, senza piccantezza.
Versatile nelle insalate, nelle zuppe, nelle salse, nelle
frittate e come guarnizione elegante e colorata.

DE

"Der grine Kuss der Zwiebel". Seine feinen Réhrchen
bieten ein mildes, frisches Zwiebelaroma ohne die Scharfe.
Vielseitig einsetzbar in Salaten, Suppen, Saucen, Omeletts
und als elegante, farbliche Garnitur.

EN

"The green kiss of the onion." Its fine tubes offer a mild,
fresh onion flavor without the harshness.Versatile in
salads, soups, sauces, omelets, and as an elegant,
colorful garnish.

Netto - net Lordo - gross
Peso - weight 50 g 709
Volume 900 cm?

Larghezza - Length 15 cm
Altezza - height 4 cm

Profondita - depth 15 cm

Prodotto da:

AIp|n Herbs societa agricola SAS
Via Termeno 12, 39040 Ora (BZ) Italia
info@alpinherbs.com

www.alpinherbs.com







