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Lalleato ideale per [lartigiano interessato a grandi
performance di qualitd.

Grazie alla sua alta solubilita lo Zucchero Vagliato Fine Infundo
rende gli impasti piu soffici e friabili, riducendo le tempistiche
di realizzazione dei prodotti finiti.

Negliimpasti rappresenta una valida alternativa allo zucchero
a velo.

Per panna montata, impasti montati con burro, pan di
spagna. Perfetto nella pasta frolla per pasticceria da te,
di cui garantisce un alto livello di friabilita; nelle meringhe
classiche, unito alla fine e mescolato a mano, permette di
realizzare una struttura pit compatta e uniforme.

Caratteristiche Chimico Fisiche

Colore tipo

Colore in soluzione
Ceneri

Punti totali
Saccarosio
Invertito

SO,

Umidita

Microbiologia

Carica batterica totale
Lieviti e muffe

<9
<6
<15
<22
> 998
< 0,04
<2

< 0,04

< 200
<10

Valori Nutrizionali su 100g

EU Points Valori energetici 1700 - 400 kJ - kcal
EU Points Grassi 0 g
EU Points di cui saturi 0 g
EU Points Carboidrati 100 g
% di cui zucchero 100 g
% Proteine 0 g
ppm Sale 0 g

%

Solubilita:
@ medio (mm):

UFC/10g
UFC/10g

PESOkg | COD. ! EAN PACK | UNITA | PESOkg | STRATI (IMBALLO | Lmm = Pmm | Hmm
20 32558 8032605213242 Sacco carta 48 960 8 6 1200 800 1250
20 32559 8032605213242 Sacco carta 48 960 12 4 1200 800 1250

Lo zucchero non & soggetto a TMC in accordo con il Regolamento (UE) n. 1169/2011.



