Crescioni di melissa al limone - Zitronenmelisse

Kresse

Origine: Italia
Herkunft: Italien
Origin: Italy

Codice articolo - item code: 71228
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Nome botanico - Botanischer Name - Botanical name
Stagionalita - Saisonalitdt - Seasonality

Quantita - Menge - Quantity
Durata - Halbarkeit - Shelf life

Melissa officinalis
Tutto I' anno - ganzjahrig - all year round

8x 1509 ca.
10giorni - 10 Tage - 10 days

Conservare in luogo fresco ed asciutto, al riparo dal sole
a una temperatura non inferiore a +5°C e non piu alta di
+10°C

Kihl und trocken lagern, vor Sonnenlicht geschitzt, bei
einer Temperatur von nicht w eniger als +5 °C und nicht
mehr als +10 °C.

Store in a cool, dry place, aw ay from sunlight at a
temperature not low er than +5°C and not higher than
+10°C

Prodotto non lavato - ungew aschen - unw ashed product
Prodotto raccolto a mano - handgeschnitten - hand picked

IT

La melissa in versione crescione concentra il suo aroma
agrumato — citrale, citronellale — in una forma micro,
senza acidita, con una freschezza di limone netta e pulita.
In cucina: su crudo di pesce, in abbinamento a creme a
base di agrumi, come finitura su un carpaccio o sopra un
dessert alla frutta. Va aggiunta solo a freddo e all'ultimo
momento: il calore disperde I'olio essenziale in pochi
secondi.

DE

Zitronenmelisse als Kresse: Das intensive Zitrusaroma der
Pflanze — Citral, Citronellal, Geraniol — konzentriert sich in
der Keimphase auf kleinstem Raum. Kein Saureanteil, aber
eine klare, saubere Zitronefrische ohne die Bitternoten
reifer Blatter. Passt prazise zu rohem Fisch, weiBen
Saucen, Desserts mit Zitrusbezug — oder als letztes
Element auf einem Tatar. Wichtig: nicht erhitzen, Aroma
flichtig.

Netto - net Lordo - gross
Peso - weight 880 gr 1.000 gr
Volume 15.834 cm?® 18.000 cm?
Larghezza - Length 29 cm 30 cm
Altezza - height 14 cm 15 cm
Profondita - depth 39 cm 40 cm

Prodotto da:

AIp|n Herbs societa agricola SAS
Via Termeno 12, 39040 Ora (BZ) Italia
info@alpinherbs.com
www.alpinherbs.com







