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Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000017732 CASARECCE
CHICKPEAS 250GX12 AME STICKER

Trade Unit Info

Printing Date: Dec 22, 2020 4:30:34 AM

TU Code TU Description Ej%s;;SI)Before Case Barcode ?:rr?rsne) Width ?rr?rsr’g Length E:n:]a;e) Height g(g;ss Weight E\lKe(;[)Weight

1000017732 S RECCE CHICKEEAS | 360 08076809079600 292.0 192.0 188.0 3.47 3.0
Consumer Unit Info

CU Code CU Description ;:C)eur .?Santity Ean Code Width (mm) Length (mm)  Height (mm) (qu)oss Weight Net Weight (g)

00000000028844 S S 12,0 8076809575157 46.5 93.0 185.0 274.1 250.0

00000000028116 S RECCE CHICKPEAS| 10 8076809575157 46.5 93.0 185.0 273.6 250.0

2029005914 CASARECCE DI CECI F.LP087
Formula Technical Specification - Rev B - Issued

Issued Date: Jan 30, 2019 3:05:25 PM

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name Max UOM
Ash 3.3 %
Moisture and volatile

substances 12.50 %

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche fisiche / Physical Characteristics / Physische Eigenschaften / Caractéristiques physiques

Name Ref Value UoM
Height : 7.4 mm
Length : 40 mm
Thickness : 0.93 mm
Width : 4.6 mm
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Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques

In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of
microbial growth.
In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.
English
In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for
medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.
Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.
Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto & essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.
Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.
Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.
Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.
Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.
Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung biirgen fiir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.
Deutsch
Im Falle von Béckereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fir den Schutz des Verbrauchers.
Tiefgekuhlte Produkte: Die Integritat der Kuhlkette burgt fur die mikrobielle Stabilitdt der Produkte.
Pates seches/pates aux oeufs/péates seches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d'’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.
Francais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure l'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fiir Saucen: nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C apres décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, & consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Italian

SII:ItEiﬁ!;\LITA ALIMENTARE DI LEGUMLI. Ingredienti: farina di ceci. Senza SPECIALITA ALIMENTARE DI LEGUMI.

Ingredienti: farina di ceci. Senza glutine.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: English

FOOD SPECIALTY OF PULSES. Ingredients: chickpeas flour. Store in a

cool dry place. Cooking time: 7-9 min. Gluten Free. FOOD SPECIALTY OF PULSES.

Ingredients: chickpeas flour. Store in a cool dry
place. Cooking time: 7-9 min. Gluten Free.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Swedish

MATSPECIALITET AV BALJVAXTER. Ingredienser: kikartsmjol. Férvaras
torrt och svalt. Koktid: 7-9 min. Glutenfri. Konsumentkontakt: Barilla

Sverige AB SE-682 82 Filipstad SE 020 - 75 80 81. www.barilla.se MATSPECIALITET AV BALJVAXTER_
Ingredienser: kikartsmjol. FOrvaras torrt och
svalt. Koktid: 7-9 min. Glutentri.
Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB SE-682
82 Filipstad SE 020 - 75 80 81. www.barilla.se
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Greek

NMPOION ANMO AAEYPI PEBIOIOY. Tuotatikd: aAelpt and pepiia.
duAdooeTal oe 6pocepd KoL ENPd HEPOG. Xpdvog Bpaouov: 7-9 Aentd.
Xwpig MNovtévn.lNa omnoladrinote mAnpogopia TnAepwvoTe oto 210-
5197800.

NMPOION AMNMO AAEYPI PEBIOIOY.
>uoTatika: ahelpt amo pefibia.
dulaocoetal o€ 0PoaePO Kal ENPO LEPOC.
Xpovoc Bpaocuou: 7-9 Aertra.
Xwplc MouTtevn.

[0 oroladnmoTe Mnpodopia
TnAedwvnote oto 210-5197800.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy

Language: NT

SEE IMAGE (English, Greek, Italian, Swedish)

VALORI NUTRIZIONALI MEDI - AVERAGE
NUTRITIONAL VALUES - GENOMSNITTLIGT
NARINGSVARDE - OPEMTIKA ZTOIXEIA
MEZEZTIMEZ 1009 859" %RI®/859
ENERGIA- ENERGY - kJ 1465 1245 15%

ENERGI - ENEPTEIA kcal 348 296 15%

GRASS| - FAT -

FETT - AINAPA g 62 53 8%

di cui ACIDI GRASSI

SATURI - OF WHICH:

SATURATES - VARAV:

MATTAT FETT - EK TON

OMOION: KOPESMENA g 1,1 09 5%

CARBOIDRATI -

CARBOHYDRATE -

KOLHYDRAT -

YAATANOPAKES g 451 383 15%

di cui ZUCCHERI -

OF WHICH: SUGARS -

VARAV: SOCKERARTER -

EK TON OMOION:

ZAKXAPA 0aE2 92 3%

FIBRE - FIBRE - FIBER -

EAQAIMES INES g 140 119

PROTEINE - PROTEIN -

PROTEIN - MPQTEINES g 21,0 17,9 36%

SALE - SALT -

SALT - AAATI 90,012 0,010 0%

(1859 = Esempio di una porzione. la confezione contiene
circa 3 porzioni / Example of a serving. The package
contains 3 servings approximately / Exempel pa en
portion. Forpackningen innehaler ca 3 portionner /
Mapadeiypa piag pepidag. H ouokevaoia mepiéxet
Tepinou 3 pepides.

@RI = Assunzioni di riferimento di un adulto medio /
Reference intake of an average adult / Referensintag for
en genomsnittiig vuxen / MpoohayBavopevn noadmTa
avagopdg evog pEou evihika (8400 kJ/2000 keal).
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Elemento grafico / Graphic Element

3DL 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG

Casarecce di
ceci

chickpeas - kikartor
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Elemento grafico / Graphic Element
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3DR 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG
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Elemento grafico / Graphic Element

ATW 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG

Casarecce di

ceci
chicpees - kikirtor

Barilla

Goditi una nuova esperienza di gusto. [eci &
wanmdm pnprs e wenr. CECL Casarecce di
o con o 5190 Bail preffitl ce(:i

O R SO ERANT Preparale cosi chickpeas - kikirtor
o _-?_-:._m © jae Preparation

ENJoy a New taste experience.
 goodness of Chickpess in @ lasting ol dente” defight.

e Ui 'I’"b

100%

FARINA DI CECI
CHICKPEAS FLOUR

e
3
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Elemento grafico / Graphic Element

FRP 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG

Casarecce i
ceci

chickpeas - kikrtor

e Il ity

-
~

100%

FARINA DI CECI
CHICKPEAS FLOUR

ricche di proteine,

rich in protein ¢
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Elemento grafico / Graphic Element

BKP 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG

. .
?b
d

iti una nuova esperienza di gusto.
Tutta la bontd dei legumi in un piacere sempre “al dente”.
Provale con verdure saltate
o con il tuo sugo Barilla preferitol

Solo un ingrediente ‘Ricche di fibre
° Only one ingredient o Rich in fiore

Ricche di proteine Senza Glutine
° Reh i proten O (ime

Enjoy a new taste experience.
Al the goodness of chickpeas in a lasting “al dente” delight.
Pair with vegetables or top with your favorite Barilla sauce!
...........................
SCOPRI DI PIU SU
DISCOVER MORE ON
www.barilla.com '
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Elemento grafico / Graphic Element

RGP 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG

VALORI NUTRIZIONALI MED! - AVERAGE

ATRTONAL VALUES. GENOUSHTILIGT
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Elemento grafico / Graphic Element

LFP 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG

Casarecce di
ceci

chickpeas - kikdrtor

Preparation

(3 % }
| buon appetito
e

et

IT-110-021
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Elemento grafico / Graphic Element TPP 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG

Lasarecce di
Cecl

chickpeas - kikiirtor
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Elemento grafico / Graphic Element DWP 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG

OF PULSES. MATSPECIALITET AV BALJVAXTER.
NMPOION AMO AAEYPI KOKKINHZ ®AKHE. Barilla G. e R.
Fratelli - Societa per Azioni - Via Mantova 166, 43122 - Parma- [~---7-~~~~ ]
Italia. Prodotto nello stabilimento di Gravina in Puglia (Bari) -
Via Niccolo Copernico s.n., Zona PIP.

SPECIALITA ALIMENTARE DI LEGUMI. FOOD SPECIALTY Zgng e

TAGLIANDO +
DI CONTROLLO |

@D |

Servizio
Consumatori

Numero Verde

DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO IL / BEST BEFORE / soo-sbsgl?z?t'
BAST FORE / ANAAQ3H KATA NMPOTIMHZH MPIN A0 Www.bari%a.l
Valid only in ITALY
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3DF 1000016348 CASARECCE CHICKPEAS 250G ITA-ENG

Casarecce di
ceci

chickpeas - kikirtor
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100%
FARINA DI CECI
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ricche di proteine,

rich in protein 3
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