
GARDA D.O.P.
OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA
DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

Olio proveniente da olive che si raccolgono 
solamente dalle migliori piante certificate. 
La qualità dell’olio ottenuto, prima di essere 
imbottigliato, viene garantita da un’apposita 
commissione di esperti.

VARIETÀ: Frantoio, Casaliva.

COLORE: brillante, verde con riflessi dorati.

FLUIDITÀ: fluido.

OLFATTO: fruttato leggero con sentore 
erbaceo.

SAPORE: sensazione iniziale leggermente 
dolce con successive note di amaro e 
piccante di media intensità.

ZONA DI PRODUZIONE: Arco, 
Riva del Grada, Torbole.
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