ViTELCO

NOME DEL PRODOTTO FESA VITELLO
YOUR PARTNER IN VEAL

PRODUTTORE NL 49 EG Vitelco

IDENTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

CODICE ARTICOLO VITELCO 322400 CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE 0-5°C
CODICE EAN 08718104500358 SCADENZA DOPO LA PRODUZIONE 40 Giorni
TIPO DI CARNE Vitello CONCEPT BRAND
CATEGORIA (regolamento CE n. 700/2007) V (< 8 mesi)

DESCR.VEND. (regolamento CE n. 700/2007) Vitello

SPECIFICHE MATERIA PRIMA Carne di Vitello

DICHIARAZIONE DEL PRODOTTO

DESCRIZIONE DELL’ARTICOLO Taglio ottenuto dalla parte posteriore del piede

CRITERI DI PRODUZIONE Il prodotto & esente da contaminanti visibili / Il prodotto & esente da sostanze estranee.
IMBALLAGGIO

NUMERO PER COLLO 4 pezzi TIPO IMBALLAGIO Scatola

PESO UNITARIO MEDIO 4,95 Kg DIMENSIONI DEI COLLI 400x600x140
PESO MEDIO PER COLLO 19,8 Kg NUMERO DI COLLI PER PALLET 40
IMBALLAGGIO imballato sotto vuoto

IMMAGINI DELL'IMBALLAGGIO

SOTTO VUOTO SCATOLA/CASSA/GANCIO

| MATERIALI DI IMBALLAGGIO (PRIMARI) UTILIZZATI SONO CONFORMI A

Regolamento (CE) n. 1935/2004 riguardante i materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto con i prodotti

alimentari

Regolamento (CE) n. 10/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di plastica destinati a venire a contatto con i

ALLA CONSEGNA . .
prodotti alimentari

Regolamento (CE) n. 2023/2006, sulle buone pratiche di fabbricazione dei materiali e degli oggetti destinati a
venire a contatto con prodotti alimentari.




TRACCIABILITA / ETICHETTA

SISTEMA DI ETICHETTATURA Regolamento CE n. 1760/2000 (dati di tracciabilita aggiunti al documento di trasporto).

Produttore Peso netto Paese di nascita

Data di produzione Codice a barre (EAN-

Paese di ingrasso

ETICHETTA DEL PRODOTTO

Descrizione dell'articolo Data di scadenza Paese di macellazione

Prescrizioni per la conservazio{Codice di riferimento / Numero di lotto |Paese di disossamento

IMMAGINI DELLE ETICHETTE
ETICHETTA DEL COLLO

322400

Fodti

B-BIL W

Nederlandene Opvokset i Nederlandene Slagtet i Nederlandene (00)3871066401
Geboren in Niederlande Gemastet in Niederlande Geschlachtet in Niederlande 34492026
Born in Netherlands Raised in Netherlands Slaughtered in Netherlands
Nascimento Paises Baixos Processou e engorda  Paises Baixos Abatido em Paises Baixos Sl R
Né Pays-Bas Elevé Pays-Bas Pays d'abattage Pays-Bas
Nascita Paesi Bassi Luogo di ingrasso Paesi Bassi Macellato in Paesi Bassi
Nacido en Paises Bajos Criado en Paises Bajos Sacrifido en Paises Bajos [T,
ol el o e 13358 S 130 g8 {!‘
yevvriBnke 1o OAAavdia Taxuvan otnv OAAavdia oealovral OAAavdia 1rd
Fodd Nederldnderna Uppvuxen Nederlanderna Slaktad NL49EG | Nederlanderna =e 1
Produceret i Nederlandene Produktions dato Udlebs dato
Entbeint in Niederlande Produktionsdatum ©Q  |Haltbar bis S
Deboned at Netherlands Production date N Expiry date N
Desossado em Paises Baixos Data de produgao 8 Data de validade 8
Pays de desossage Pays-Bas Date de production 1 | A consommer jusqu'au 1
Disossato in Paesi Bassi Data di produzione €9 | Data di scadenza <t
Deshuesado en Paises Bajos Fecha produccion © |Fecha caducidad o
ks 123l gn Tl g oy e -—
opagovral OAAavdia NUEPOHNVIa TTapaywyng o nuepopnvia Afgng o
Styckad NL49EG Nederldnderna Produktionsdatum Bast fore

Kalvekod LCC Losvaov Poids net: PLRARET

OBERSCHALE Kalbfleisch Netto:
TOPSIDE Veal 1 1 8 67
POJADOURO Vitelo ’ Kg
NOIX DE VEAU Veau
FESA VITELLO Vitello C at' v
TAPA Ternera A conserver entre :
e ulally siha alie g e o8 Jae pal Jae Ao Store at Ref I 92026
TPANZ MOEXOY MAAAKTOX Verpakt: Mooxapioio kptag o Numero de lot /
INNANLAR AV GODKALV Kalvkott 0-5°C Ref E: 984094933

Vitelco b.v.
Veemarktkade 21

5222AE 's-Hertogenbosch
The Netherlands

ViTELCO

YOUR PARTNER IN VEAL

sales@yvitelco.nl

(01)08718104500358 (3103)018672 (15)200411 (10)20200302

ETICHETTA SINGOLA

322400 B-BIL W
Fadt i Nederlandene |Opvokset i Nederlandene |Slagtet | Nederlandene
Geboren in Niederlande |Gemastet in in
Born in Netherlands |Raised in in
Nascimento Paises Baixos |Processou e engorda Paises Baixos |Abatido em Paises Baixos
Ne Pays-Bas  |Eleve Pays-Bas  |Pays d'abattage Pays-Bas
Nascita PaesiBassi |Luogo di ingrasso PaesiBassi | Maceliato in | [PaesiBassi
Nacido en Paises Bajos |Criado en Paises Bajos | Sacrifido en @ | Paises Bajos
Sl ) A e a5 5 g i
Fodd Nederlanderna |Uppvuxen Nederlinderna |Slaktad = | Nederlinderna
Udigbs dato Netto: Ao o
Entbeint in Niederlande Haltbar bis 8 Poids net:
Deboned at Netherlands Expiry date
Desossado em Paises Baixos Data de validade 8 0,74 Kg
Pays de desossage Pays-Bas A consommer jusqu'au q',
Disossato in | PaesiBassi Data di scadenza S [Numéro de 1ot/
Deshuesadoen w | Paises Bajos Fecha caducidad sk
] 2 18 Yl s | 0
Styckad 2 i Bast fore
Kalvekad Produktions dato

OBERSCHALE Kalbfieisch Cat.V Produktionsdatum 8

TOPSIDE Veal Production date
8 POJADOURO Vitelo LCC1 | pata de producto 8
~—|NOIX DE VEAU Veau A conserver a | Date de production | oA
LO|FESA VITELLO Vitello Store at | Data di produzione | 5
L‘.f_) TAPA Temera > Fecha produccién ~
LE3| 2 caiaks e plio 52 e i e pad aal pal -5C iyl g S
05| INNANLAR AV GODKALV Kalvkstt 5| Produktionsdatum

ViTELCO

INVEAL

Vitelco B.V., Veemarktkade 21
5222AE s-Henogenbosch The Netherlands

L

49




VALORE NUTRIZIONALE (PER 100 Grammi, SECONDO IL REGOLAMENTO 1169-2011)

USO PREVISTO

un altro metodo con effetto equivalente.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

ALLA CONSEGNA

CARATTERISTICHE CHIMICHE

ALLA CONSEGNA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

ALLA CONSEGNA

DICHIARAZIONE SUGLI OGM

ALLA CONSEGNA

DICHIARAZIONE SUL TRATTAMENTO D

ALLA CONSEGNA

ALLERGENI

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE (GRANO, SEGALE,
ORZO, AVENA, FARRO, GRANO TURANICO/KAMUT)

ENERGIA 170 Kcal
ENERGIA 713 Kj
PROTEINE 20 Grammi
GRASSI 10,1 Grammi
GRASSI SATURI 5,1 Grammi
CARBOIDRATI 0 Grammi
ZUCCHERI 0 Grammi
SODIO 110 Miligrammi

Questo e un prodotto crudo (non cotto) proveniente da vitelli. Si presume quindi che questo prodotto venga consumato dalle persone dopo averlo trattato con calore o con

Regolamento (CE) n. 2073/2005 sui criteri microbiologici applicabili ai prodotti alimentari, modificato dal
regolamento (CE) 1441/2007.

animale. E64:E65

Regolamento (CE) n. 853/2004 che stabilisce norme specifiche in materia di igiene per gli alimenti di origine

Regolamento (CE) n. 2023/915 che definisce i tenori massimi di alcuni contaminanti nei prodotti alimentari

Regolamento (CE) n. 470/2009 e (CE) n. 37/2010 sui residui negli alimenti di origine animale

Regolamento (CE) n. 396/2005 sui residui di antiparassitari

Odore e colore caratteristici del prodotto.
Nessuna discrepanza alla vista o all’odorato.

La carne di vitello fresca non é considerata un organismo geneticamente modificato (OGM) (GMO in inglese) ai
sensi della direttiva n. 2001/18 (CE) e dei regolamenti (CE) n. 1829/2003 e (CE) n. 1830/2003

ELL'ACIDO LATTICO

Trattamento dell'acido lattico non applicato conformemente al regolamento (CE) n. 101/2013 relativo all'impiego
di acido lattico per ridurre la contaminazione microbiologica superficiale delle carcasse di bovini.

Non presenti

8. FRUTTI IN GUSCIO (MANDORLE,
NOCCIOLE, ANACARDI, NOCI PECAN,
NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, NOCI DI
MACADAMIA)

Non presenti

2. FRUTTI DI MARE Non presenti 9. SEDANO Non presenti

3. UOVA Non presenti 10. SENAPE Non presenti

4. PESCE Non presenti 11. SEMI DI SESAMO Non presenti
12. OSSIDO DI ZOLFO E SOLFITI IN

5. ARACHIDI Non presenti CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG |Non presenti
DI SO2 ALKG O AL LITRO

6. SOIA Non presenti 13. LUPINI Non presenti

7. LATTE (LATTOSIO INCLUSO)

DATI AZIENDA

Non presenti

14. MOLLUSCHI

NL 49 EG Vitelco, 5222 AE, 's Hertogenbosch, Paesi Bassi

Non presenti

FESA VITELLO, Vitello, V ( <

Versione 28-8-2024
8 mesi) ‘;IJ\ENLCL(? Valida fino a 28-8-2026
Prod. Loc. Vit

CERTIFICATI
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