Hofkaserei Gatscher
Pustertalerstr. 5
39030 Kiens

tel:3407837491

Datenblatt:
Scheda Prodotto:
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Nusskase

Formaggio molle alle noci

Produktbezeichnung:
Tipo di prodotto:

W eichkase mit Nissen im Késeteig
Formaggio molle con noci nella pasta del formaggio

Produzent. Fam.Innerhofer, Gatscher
Produttore:
Anschrift: Pustertalerstr.5 39030 Kiens, (BZ)
Indirizzo: Via Valle Pusteria 5, 39030 Chienes (BZ)
Nr. CEE IT 4198 CE
Qualitatssiegel Roter Hahn
Sigillo di Qualita Gallo Rosso N
ZE O |
Milchart: Kuhrohmilch, hergestellt aus Heu u Weidehaltung
Categoria di latte: Latte crudo ottenuto da fieno e pascolo
Reifung: ca. 3 Wochen
Stagionatura: ca. 3 settimane
Zutaten: Walniisse gehackt (Allergene)
Ingredienti: Noci quarti (Allergene)
Mengenangabe: Form g10cm, ca.250g
Quantita: Forme g10cm, ca.250g
Lagerung:. max. 8°C
Conservazione:
Mindesthaltbarkeit: 45 Tage
Da cons.preferib. entro: 45 gg
Verpackung: Brotseide
Confezionamento: Velina Pane

Nahrwerte/valori nutrizionali
pro 100g

Brennwert/Energia:1348kJ/325kal; Eiweil3/Proteine: 22g; Fett/grassi: 28g davon
gesattigt/acidi grassi saturi:19; Kohlenhydrate/carboidrati: 0,8g; Zuccher/zuccheri:0,1g;
Salze/Sale: 1,29

Beschreibung: Der Weichkése wird in seiner kurzen Reifezeit intensiv geschmiert, Dadurch wachst der
rotliche Schimmel an, der ihm eine besondere Note verleiht, und den weichen Teig
schitzt.

Descrizione: Il formagio molle viene curato intensivamente nel suo breve tempo di stagionatura. Cosi
cresce la protezione della sua pasta molle, e completa il suo gusto particolare

Sensorik: Cremig fliessender Teig / mild bis leicht séuerlich mit einem sehr anenehmen rahmigen

Descrizione sensorale:

und leicht nussigen Geschmack
Pasta morbida / gusto aromatico, da dolce a leggermente acidulo, cremoso, leggero
sapore di noci, molto piacevole

Verwendung:

Uso:

kalte Kiiche: Brotbelag, am Késebuffet und im Salat
warme Kiiche: als Topping auf Fleisch und Gemiise

Cibo freddo: Topping al pane, insalata, buffet di formaggi
Cibo caldo: come Topping per carne e verdura




