SILBERNAGL PAUL & KLAUS OHG SCHLOSSLMUHLE
DINKELMEHL

Produltbeschreibung: Dinkel wrd geremngt, stuferwesse vermahien und gessebt
Verwendungszweck: Getuch: tpesch
Als Zutat bes Backearen Geschanack: thypesch
Farbe: )
Horkuntt: Euwrcpa
Zutaten: Dwkel
Analytische Wene
Enheit Mittedwert Grenzwert
Feuchtighest n% 145 max. 155
Enveged Bronmwernt nkikcal /100g 1429251
Fett ng/1ddg 13 +.05
davon gesaitighe Fetsauren ng/100g 019
Koblentydrate ng/100g 700 *-5
davon Zucker ng/100g 0.7
Ballaststoffe ng/100g 7
Proters ng/10g 130 men. 110
Salz ng/100g 0003
Natrum ng/10g 0.001
Produiaspezifische Werte
Kleber (nach ICC 106)
Feuchtileber (%) ca 330
Kiebenndex: a5
Fallzahl (mach KCC 107)
Fallzahi (sec.) mn. 330
Mirobiologische Wene
Emheit Richtwert Methode
Gesamtiusmzahl n KBEE/g <1000 000 Plate count, Platienguss
Helon n KBEg <10.000 Sabouraud, Plattenguss
Schimmed n KBElg <100 000 Sabouraud, Ausstnch
Colforme n <100 red Bie,
E Cob nmgkwg <100 M-’N-M’rmw
Salmoneden n KBElg freiin 259 Voranreicherung

Allergene (EG Verordnung 8952003, EG Verordnung 142/2006)

Enthah: -Glutenhaitoss Getresde und Getadoaeuansse
Mindesthaltbarkeit: 12 Monate
Lageevorschriften: Kohl (max. 20°C) und trocken (rel. Luftfeuchtigket ma. 40%) lagern
Mycotoxine: Die Werte hegen innerhalb der gesetzichen Grenzwerte but EG 1881/2006.
Schwermetalle: D Wene begen innerhalb der gesetzichen Geanzwene biut EG 188172006
Gemechaik: Frei but (EG) 18292003 und (EG) 18302003
Kontaminanten: Reg CE 15457 31,0197 Reg CE 4662001
Etikettieung: Decr. Legs. 27.0192n. 109

Bemerkung: Dve Analysen konnen je nach Emtejatr und Herkunftstand schwanken.



