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Produktinformation

Premium-Essig Himbeer Balsam

Art.-Nr.

EAN

Inhalt

Preis

Artikelbezeichnung

Zusammensetzung

Séduregehalt

Mikrobiologie

Aflatoxin

Lagerbedingung

Allergene Inhaltsstoffe

Angaben zur Gentechnik

Glasflasche Karton

266 274
4260046712664 4260046712749
0,51 3x0,51

Premium-Essig Himbeer Balsam

Fruchtweinessig, Fruchtmost, Antioxidationsmittel E224

5%

Gem. ,,Mikrobiologische Richt- und Warnwerte fur Gewiirze",
Bundesgesundheitsblatt 31 Nr. 3, 1988

Salmonellen Neg./25¢
Staphylococcus aureus <100/g
Bacillus cereus <1000/g
Escherichia coli <1000/g
Sulphitred. Clostridien <1000/g
Schimmelpilze <10000/g
Summe aus B1, B2, G1, G2 max. 10 ppb
Aflatoxin B1 max. 5 ppb

Kuhle und trockene Lagerung, lichtgeschutzt.

Gem. Richtlinie 2007/68/EG der Kommission vom 27.November 2007 zur
Anderung von Anhang Illa der Richtlinie 2000/13/EG des Europaischen
Parlaments hinsichtlich bestimmter Lebensmittelzutaten.

Keine.

Das Produkt ist nicht kennzeichnungspflichtig gemaR den Bestimmungen von



VO (EG) 1829/2003 und VO (EG) 1830/2003

Etiketteninformation AROMICA® Himbeer Balsam-Essig ist ein im Barrique-Fass gereifter und im

erprobten Balsamico-Verfahren erzeugter Himbeeressig mit Konzentraten aus

Fruchtweinessig und Fruchtmost. Blattsalate, Desserts und exotische Gerichte
schmecken fruchtig frisch.
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