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Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000016341 PENNE RED
LENTIL 250GX10 ITA-ENG

Trade Unit Info

Best Before Case Width Case Length Case Height

TU Code TU Description Case Barcode

Gross Weight Net Weight

(days) (mm) (mm) (mm) (ka) (Ka)
1000016341 ARG 450 08076809073653 292.0 192.0 188.0 2.925 2.5
Consumer Unit Info
CU Code CU Description ;:C)eur .?Santity Ean Code Width (mm) Length (mm)  Height (mm) (qu)oss Weight Net Weight (g)
00000000028114 PoNNS SEDLENTIL 250G | 10,9 8076809575133 56.0 93.0 185.0 274.61 250.0
2029005912 PENNE DI LENTICCHIE ROSSE F.LP073
Formula Technical Specification - Rev C - Issued Issued Date: Jan 20, 2020 4:19:45 PM

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name Max UOM
Ash 2.7 %
Moisture and volatile

substances 12.50 %

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche fisiche / Physical Characteristics / Physische Eigenschaften / Caractéristiques physiques

Name Ref Value UOM
External Diameter : 8.20 mm
Length : 43 mm

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques
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In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of
microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.
English
In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for
medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.
Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.
Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto € essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.
Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.
Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.
Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.
Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.
Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung birgen fir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.
Deutsch
Im Falle von Béackereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fir den Schutz des Verbrauchers.
Tiefgekuhlte Produkte: Die Integritt der Kuhlkette biirgt fir die mikrobielle Stabilitat der Produkte.
Pates seches/pates aux oeufs/pates séches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.
Francais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure I'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
I'absence de croissance microbiologigue.
Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fiir Saucen: nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C apres décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, & consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Italian

SPECIALITA ALIMENTARE DI LEGUMI.

Ingredienti: farina di lenticchie rosse. Senza glutine. SPEC'AL'TA ALIMENTARE DI LEGUM'

Ingredienti: farina di lenticchie rosse. Senza glutine.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Swedish

MATSPECIALITET AV BALJVAXTER.
Ingredienser: Mjél av réda linser. FOrvaras torrt och svalt. Koktid: 7-9 min.

Glutenfri. Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB SE-682 82 Filipstad SE 020
- 75 80 81. www.barilla.se

MATSPECIALITET AV BALJVAXTER.
Ingredienser: MjOl av roda linser. Forvaras torrt och
svalt. Koktid: 7-9 min. Glutentri.
Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB SE-682 82
Filipstad SE 020 - 75 80 81. www.barilla.se
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Greek

NPOION ANMO AAE'YPI KOKKINHZE ®AKHE. .

TUOTOTIKE: AAEDPL OO KOKKLVEG QOKEG. DUAGOOETAL OE Hp00EPS Kat ENpd MPOION AINMO AAEYPI KOKKINHZ ®dAKH2.

MEPOC. Xpbvog Bpaopol: 7-9 Aemtd. Xwplc MNovtévn. MNa omotadrinote / ’ / / :

MANPOPOP(a TNAEQPWVAOTE 0To 210-5197800. 2 UOTATLKA: G)\SUpl ATIO KOKKILVEG q)O.KSq.

dulaooeTtal o€ OPOCEPO Kal ENPO MEPOG.
Xpovoc Bpacuou: 7-9 Aertta. Xwplg NAoutevn.
["la oroladnmote MAnpogopla
TnAepwvnote oto 210-5197800.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: English

FOOD SPECIALTY OF PULSES.

Ingredients: red lentils flour. Store in a cool dry place. Cooking time: 7-9 FOOD SPEC'ALTY OF PULSES.

min. Gluten Free. Ingredients: red lentils flour. Store in a cool dry place.

Cooking time: 7-9 min. Gluten Free.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy

Language: NT

SEE IMAGE (English, Greek, Italian, Swedish)

VALORI NUTRIZIONALI MEDI - AVERAGE
NUTRITIONAL VALUES - GENOMSNITTLIGT
NARINGSVARDE - OPENTIKA ZTOIXEIA
MEZEZ TIMEZ 1009 850" %RI?/859
ENERGIA- ENERGY - kJ 1416 1203  14%
ENERGI- ENEPFEIA kcal 335 285  14%
GRASSI - FAT -

FETT - NINAPA g 24 20 3%
di cui ACIDI GRASSI

SATURI - OF WHICH:

SATURATES - VARAV:

MATTAT FETT - EK TON

OMOION: KOPESMENA g 0,5 04 2%
CARBOIDRATI -

CARBOHYDRATE -

KOLHYDRAT -

YAATANOPAKES. g 474 403  16%
di cui ZUCCHERI -

OF WHICH: SUGARS -
VARAV: SOCKERARTER -
EK TQN OMOIQN:
SAKXAPA

18 15 2%
FIBRE - FIBRE - FIBER -

EAQAIMES INEX g 120 10,2
PROTEINE - PROTEIN -

PROTEIN - MPQTEINEZ g 250 21,3 43%
SALE - SALT -

SALT - AAATI g 0,003 0,003 0%

(859 = Esempio di una porzione. la confezione contiene
circa 3 porzioni / Example of a serving. The package
contains 3 servings approximately / Exempel pé en portion.
Férpackningen innehaller ca 3 portioner / Napadetypa
piag pepldag. H ouokeuaota nepiéxet nepirou 3 pepldeq.

@RI = Assunzioni di riferimento di un adulto medio /
Reference intake of an average adult / Refernsintag for en
genomsnittlig vuxen / MpoohapBavopevn noodtnTa
avapopag evog péaou evitika (8400 kJ/2000 keal).
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Elemento grafico / Graphic Element

3DL 1000016341 PENNE RED LENTIL 250GX10 ITA-ENG
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Elemento grafico / Graphic Element
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ATW 1000016341 PENNE RED LENTIL 250GX10 ITA-ENG
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Elemento grafico / Graphic Element

FRP 1000016341 PENNE RED LENTIL 250GX10 ITA-ENG
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Elemento grafico / Graphic Element

BKP 1000016341 PENNE RED LENTIL 250GX10 ITA-ENG

‘e
?‘ Barilla
Goditi una nuova esperienza di gusto.
Tutta fa bontd dei legumi in un piacere sempre “al dente”.
Provale con verdure saltate
0 con il tuo sugo Barilla preferito!
- T

Ricche di proteine Senza Glutine
o nmnmL O (e

Enjoy a new taste experience.
Al the goodness of red lentils in a lasting “al dente” delight.
Pair with vegetables or top with your favorite Barilla sauce!
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Elemento grafico / Graphic Element

RGP 1000016341 PENNE RED LENTIL 250GX10 ITA-ENG
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Elemento grafico / Graphic Element

LFP 1000016341 PENNE RED LENTIL 250GX10 ITA-ENG
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Elemento grafico / Graphic Element

TPP 1000016341 PENNE RED LENTIL 250GX10 ITA-ENG
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Elemento grafico / Graphic Element DWP 1000016341 PENNE RED LENTIL 250GX10 ITA-ENG

OF _I_’ULSES. MATSPECIALITET AV BALJVAXTER.

MPOION AMNO AAEYPI KOKKINHZ ®AKHZ. .
Barilla G. e R. Fratelli - Societa per Azioni - Via Mantova 166, DchA:%IF\IﬁEgS_O:
43122 - Parma - ltalia. Prodotto nello stabilimento di Gravina L

in Puglia (Bari) - Via Niccold Copernico s.n., Zona PIP. E i

SPECIALITA ALIMENTARE DI LEGUMI. FOOD SPECIALTY 25[] g e

PENNE LENTICCHIE:
__________ 0

Servizio
Consumatori
Numero Verde

800-862323

DA CONSUMARS| PREFERIBILMENTE ENTRO IL / BEST BEFORE / Laww.barilla.it
BAST FORE / ANAAQSH KATA MPOTIMHEH MPIN AMO Valid only in TALY
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Elemento grafico / Graphic Element

3DF 1000016341 PENNE RED LENTIL 250GX10 ITA-ENG
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