Estuario

Camnia

Una scelta, un legame

Estuario Carni Sca - Via Ferraris, 2 - 30020 Noventa di Piave (VE)

SCHEDA TECNICA PRODOTTO
GIRELLE TRICOLORE CF FR

DESCRIZIONE COMMERCIALE

Codice Articolo: 1267 Codice GS1/EAN 2401034
Caratteristiche: carne di suino, radicchio, formaggio e pancetta.
Ingredienti: Preparazione a base di carne di suino, pancetta di suino, formaggio e radicchio arrotolate insieme.

Ingredienti: Carne di suino 70%, pancetta di suino 10%, formaggio 10% (LATTE, sale, caglio, aromi di affumicatura), radicchio,
olio vegetale (da ravizzone e girasole), verdure (peperoni, aglio, cipolla), destrosio, sale, spezie, piante aromatiche, aromi

naturali.

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Valori medi per 100g %AR*
Energia (kJ/kcal) 1005/242 12
Grassi (g) 18 26
di cui acidi grassi saturi (g) 7,6 38
Carboidrati (g) 0,9 0
di cui zuccheri (g) 0 0
Proteine (g) 19 38
Sale (g) 0,53 9

*AR=Assunzioni di Riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

CRITERI DI CONSERVAZIONE e COTTURA

Conservazione e Modalita' di Consumo:

prodotto.

Conservare da 0 a +4°C - Da consumarsi previa accurata e completa cottura ad almeno 75°C a cuore del

Shelf-life:

GIO 8

Modalita' di Cottura

Modalita di cottura: cuocere in forno a 200° per 30 mnuti oppure in padella a fuoco vivo per 20 minuti.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Escherichia Coli

500 UFC/g - 5000 UFC/g

Salmonella Assente/25g
CRITERI DI CONFEZIONAMENTO
Nr pezzi per confezione: 6 Peso medio confezione: Kg 0,4
Nr confezioni x collo: 8 Peso medio collo: Kg 4,2
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