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PRODUCTO
PRODUCT

CÓD. ARTÍCULO
CODE

DESCRIPCIÓN
DECRIPTION

CARACTERÍSTICAS
CHARACTERISTICS

UNIDAD DE VENTA
UNIT SALE

Caja con 1 unidad envasada al vacío y congelada

Box whith 1 frozen vacuum-packed unit

CONSERVACIÓN
STORAGE TEMPERATURE

 -18ºC

VIDA ÚTIL
BEST BEFORE

730 días

730 days

Consultar sugerencias en nuestra página web

https://cochinillosegoviano.com/

Razón social
Óvalo NRGS
Denominación de venta
Lote
Origen y lugar de sacrificio: ESPAÑA
Fecha de sacrificio
Peso neto
Código de barras

CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS
MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS

En cumplimiento a lo establecido en la normativa 

vigente, Reglamento (CE) 2073/2005:

In compliance with the stipulations of the current 

regulations

RESIDUOS
RESIDUES

DECLARACIÓN DE 
ALÉRGENOS Y OMG
ALLERGENS AND GMO´S STATEMENT

PLANTA PRODUCTORA
PRODUCTION PLANT

Elaborado por :

Juan Manuel Hernández López

Área de Calidad, Seguridad Alimentaria y Medio 

Ambiente

Quality Department

Revisado por :

Cristhian Cedeño Loor

Área de Producción

Production Department

Aprobado por :

Jorge Bernabé Llorente

Dirección

General Management

En cumplimiento a lo establecido en la normativa vigente, Reglamento (CE) 1881/2006:

In compliance with the stipulations of the current regulations

Este producto no contiene alérgenos, ni organimso modificados genéticamente

This product contains nor allergens neither GMO´s

El Cochinillo Segoviano S.L.

B40242844

C/ Salamanca 25-28, P.I. Boceguillas

10.10636/SG

_ 130006: 13-16KG

_ 130009: 16-22KG

Origin and slaughtering location: SPAIN
Date of slaughter 
Net weight
Bar code

Ausencia de Salmonella sp

Absence o Salmonella sp

Lechón deshuesado. Se prepara en dos rangos de peso: de 13 a 16kg (código de artículo 130006) y de 16 a 

22Kg (código de artículo 130009)

Deboned suckling pig. Weight: 13-16Kg (code 130006) or 16-22Kg (code 130009)

FICHA TÉCNICA
SPECIFICATION SHEET

ETIQUETADO
LABELLING

Lechón deshuesado congelado
Frozen Vacuum-wrapped deboned suckling pig

Color externo blanco o rosado, limpio y homogéneo. Color de la carne rosado o rojo pálido, textura firme y 

sin ablandamientos.

External colour: white or pale pink, clean and homogeneous. Meat colour: pale pink or pale red. Firm 

textura, without softening

Company name
Approval number
Sales description
Lot

ELABORACIÓN
COOKING ADVISE

https://cochinillosegoviano.com/

