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MINESTRA DI LEGUMI

(prodotto destinato all’alimentazione umana)

COMPOSIZIONE:

In percentuale variabile: Piselli sgusciati Canada, Lenticchie Laird-Eston-Rosse decorticate-intere Canada,
Fagioli Borlotti Argentina, Ceci Italia, Fagioli Cannellini Argentina, Fagioli Neri Argentina, Fagioli
Allocchio Peru, Fagioli Azuchi verdi Australia, Fave decorticate Egitto, Fagioli Corona Polonia, Fagioli
Rossi San Matteo Argentina, Fagioli Bruni d’Olanda Argentina.

CARATTERISTICA MERCEOLOGICHE

Descrizione dei requisiti

Impurita di origine vegetale: %P/P ®valori max 0.5

(bacelli, gusci. semi paglia, fuscelli)

Grani ammuffiti: Assenti

Insetti morti, vivi e sottopelle: Assenti

Pietre: Assenti

Umidita: max 17%

Imballo: sacco di polipropilene o carta per uso alimentare, integro e

perfettamente cucito/saldato alle due estremita; imballaggi di
polipropilene accoppiato in conformita al D.M. 21/03/73
1doneo al contatto con aliment.

Peso: dakg25-5-2500
Odore: assenza di odor1 estranel
Shelf life: 18 mesi dalla data di consegna se opportunamente

conservato in luogo fresco e asciutto lontano da fonti di
calore ed esposizione diretta ai raggi solari evitando
accuratamente che 1l prodotto sia sottoposto a cambi
repentini di temperatura. Si consiglia una temperatura
costante di conservazione tra gl 8°C e 1 14°C.

CARATTERISTICA IGIENICO-SANITARIE

OGM.: NO, prodotto ottenuto da semi non manipolati geneticamente

Allergenti/additivi:  Prodotto contenente glutine e soia: puo causare allergie in soggetti naturalmente
predisposti. Prodotti di origine vegetale, non contiene additivi. Dir.2003/89/CE

Fitosanitari: conformi alla legislazione UE
Micotossine: aflatossina B1: <2 ppb
Aflatossina BI+B2+G1+G2 <4 ppb
Metalli pesanti: Pb su reidratato < 0,2 ppm
Cd su reidratato < 0,3 ppm
Microbiologia: conta aerobia totale < 100.000 ufc/g
Muffe < 1.000 ufe/g
Lieviti < 1.000 ufe/g
Enterobacteriaceae < 100 ufc/g
CONSEGNA

La merce viene trasportata tramite container o autocarri puliti, esenti da sporcizia e esalazioni di cattivi
odori, se non completamente chiusi almeno previsti di teloni di protezione e idonei a ricevere derrate
alimentari per il consumo umano.



