Mroduktbeschreibung:

Fam. Silbernagl|
1815

GRUNKERN BIO

In der Milchreife geernteter Dinke! wird gedamt, vom Spelz befret und
nachgereinigt

Verwendungszweck: Geruch: typisch
Ms Zutat in der Kiache Geschmack: typizch
Farbe: hellbraun
Herkunft: Deutschland
Zutaten: Grunkemn
Analytische Werte
Elnhelt Mitte'wert Grenzwert
Feuchtigkzit in % 1256 max. 13,0
Erergie/ Brennwert inkJikeal /100 g 1358/324
Fett ing/100¢ 27 H-1
davon gesattigte Mettsduren ing /100 ¢ 04
Kohlenhydrate ing /100 g R332 H-1
davon Zucker ing/100¢ 08
BallaststoTfe ing/100¢ 88
Mroteine ing /100 g 10,8 -1
Salz ing /100 ¢ 0,008
Natrium ing/100¢ 0,003
Mikrobiologischz Werte
Einheit Richtwert Methode
Gesamtkeimzahl in KBE'g <1.000.000 Flate count, Plattenguss
Hefan in KBElg «<5£.000 Sabeuraud, Platienguss
Schimmel in KBEig <5000 Sabouraud, Ausstrich
E. Coli in KBEg <100 MPN - Werfahren
Salmonellzn in KBEfy negalv in 25y Voraimeichemuny

Allergene (EG Verordnung §9/2002, EG Verordnung 142/2006)

Futhalt:

-Glutenhaliges Getreide und Getreideerzeugnisse

Auslobungsmglichkeiten:
Verpackung:
Mindesthaltbarkeit:
Lagervorschriften:
Mycotoxine:

Schwarmetalle:

Aus ékologischem Landbau gemal Verordnung EC 3342007

Sacke zu 25kg

12 Monate

Kihl (max. 15°C) und trocken (rel. Lufifeuchtgkett max. 40%) lagem

Die Werte lisgan innarhalk der gesetzlichen Grenzwerte laut EG 1881/2006.

Die Werte liegzn innerhalb der gesetzlichen Grenzwerte laut EG 1881/2006.

Pestizide:

Gentechnik:
Kontaminanten:
Etikettierung:

Bemerkung:

Die Rickst3nde an Pflanzenschutzmittel liegen innerhalb der gesetzlichen
Grenzwerte laut Dec. 27.08.04

Frei laut (EG) 182972003 und (EG) 1830/2003
Reg. CE 194/97 31.01.97 /Req. CE 466/2001
Decr. Legs. 27.01.92 n. 109

Die Analysen kénnen je nach Erntejahr und Herkunftsland schwanken.




