WILDBLUME

Die Baldauf-Affineure gehorten zu den ersten, die Bluten auf
Kaselaibe streuten — nicht nur der schénen Optik, sondern vor allem
des Aromas wegen. Insofern ist der Baldauf Wildblumenkéase nicht
mehr und nicht weniger als ein Original! Der Schnittkdse aus
naturbelassener Heumilch mit feiner, essbarer Rotschmiererinde und
veredelt mit ausgesuchten Krautern und BlUten verfUhrt Augen,
Nase und Gaumen.




WILDBLUME

Artikelnummer 1874 - Ganzer Laib Artikelnummer 1878 - 1/2 Laib

Bezeichnung Wildblume

Festigkeitsstufe/ Kisegruppe  Schnittkdse

Rohstoff/ Zutaten MILCH (Heumilch gt.S.), Salz, KASEREIKUL-
TUREN, tierisches Lab, Naturrinde mit BlU-
tenmix (MalvenblUten, Kornblumenbliten,
Ringelblumen, Saflorbluten, Erdbeerblétter,
Rosenbluten und Schabzigerklee

Gewicht Ca. 6 kg

Besondere Merkmale Laktose- und glutenfrei. Ohne Gentechnik,
mit naturbelassener Heumilch. Naturliche
Rindenbildung durch Rotkulturen.

Fettgehalt Mindestens 50% Fett i. Tr.

Rinde Naturrinde mit Kréduter & Blutenmischung,
essbar

Teig Goldgelber, gleichméaBig geférbter Teig

Geschmack Voll-aromatisch, blumig-floral

Konsistenz Schnittfester, geschmeidiger Teig

Reifungsdauer Mindestens 8 Wochen
Né&hrwerte pro 100g

Energie 1737 kJ / 419 kcal ‘Balda

davon gesattigte Fettsduren 25g “asc ’\

Kohlenhydrate <0]lg '7

davon Zucker <0]lg
Eiweil3 26 g
Salz 1449
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