PRODUKTSPEZIFIKATION

roduktidentlfikation

Artikelnummer

9088

Artlkelbezeichnung

ASMONTE 40% TKG/32GER.

Sachhezeichnung

Hartkffse 40 % Fettl. Tr., aus pasteurisierter Milch, Oberfléche mit
Leindl gepflegt

Allgemeine Produktqualitit

Konventionell

Kennzeichnung Blo-Artikel:
Kontrollstellennummer, Herkunftsangabe
(Zutreffendes ist angekreuzt)

AT-BIO-902

AT-BIO-701

DE-OKO-003

AT-BIO-301

EU-Landwirlschaft

EU-/Nicht-EU Landwirtgchaft

Nicht-EU-Landwirtschaft

Osterreichische Landwirlschaft

Deutsche Landwirtschaft

Nettogewicht / Fillimenge

ca. 6,7 kg

Abtropfgewicht / Stiickzahl

Art der produktberiihrenden Verpackung

Pergamentersatz, Stretchfolie

Lagerungshinweis
(Zulreffendes ist angekreuzl)

Ungekihlt lagerfahig.

Ungedoffnet, gekdhlt (3 — 6 C) mindestens haltbar bis:

X_| Gekohit (3 ~ 6 ‘C) mindestens haltbar bis;

Ungedffnet, gekihlt (bei max. --) mindestens haltbar bis:

Tiefgekthlt (bei --) mindestens haltbar bis:

Vor und nach dem Offnen gekahit (8 — 6 T) lagern. N ach dem
Offnen innerhalb weniger Tage verbrauchen, Ungedffnet
mindestens haltbar bis:

Verzehrszeitraum nach dem Offnen

wenige Tage
Nach dem Offnen gekiihlt lagern.

AMA-Giitesiegel / AMA-Bloslegel

AMA-Giltesiegel

(Zulreffendes ist angekreuzt) AMA-Biosiegel
Mindesthaltbarkeit
ab Produktion 245 Tage

**ab Verpackung
***ab Verladung Produktionswark

Mindestreifezeit

120 Tage




Késerelkulturen

MILCH, Salz, Konservierungsstoff LYSOZYM (aus Ei), Leind! (Oberflache mit Leindl gepflegt), mikrobielles Lab,

Nicht deklarierungspflichtig

Festigungsmittel Calciumchlorid

mit SuRungsmittel(n)

mit Zucker(n) und StRungsmittel(n)

enthélt eine Phenylalaninguelle

kann bei Gbermaigem Yerzehr abfithrend wirken

!

erhthter Koffeingehalt, fir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen

unter Schutzatmosphére verpackt

enthalt Sulfite

energiearm (kalorienarm)

ohne Zusatz von Natrium / Kochsalz

energiereduziert (kalorienreduziert)

Ballaststoffquelle

energiefrei (kalorienfrei)

hoher Ballaststoffgehalt

fettarm

Proteinquelle

fettfrei / ohne Fett

hoher Proteingehalt

arm an geséttigten Feltsduren

Vitamin- und / oder Mineralstoff-Quelle

frei von geséttigten Fettséuren

Hoher Vitamin- und / oder Mineralstoff-Gehalt

zuckeram

enthalt

zuckerfrel

erhohter -Anteil

ohne Zuckerzusatz

reduzierter ~Anteil

natriumarm / kochsalzarm

leicht

sehr natriumarm / sehr kochsalzarm

von Natur aus / natiirlich

natriumfrei / kochsalzfrei

Achten Sie auf eine abwechslungsreiche und ausgewogene Eméhrung und elnen gesunden Lebensstil.

Frei von Farbstoffen

Mit Rohmilch hergestelit

Ohne Geschmacksverstérker -- % Fett

Frei von Konservierungsstoffen 25 % Fetlt absolut
Frel von Aromastoffen Koscher
Glutenfrei (< 20 mgfkg) Halal

X | Laktosefrei (< 0,1 %)

geschiitzie Ursprungsbezeichnung g.U.

X | Fiir Ovo-Lakto-Vegetarier geeignet

geschiitzie geographische Angabe g.g.A.

Fur Veganer geelgnet

Lehensmitlel. Ideal fiir die italienische Kiiche, zum Reiben & Wirzen.




Pro100g

Pro Portion: 25 g

Energiewert (kJ) 8400KkJ
Energiewert (kcal) 2000 keal 4
Fett (g) 7049 2
davon geséttigte Fettsiuren (g) 20 g 20("
davon einfach ungeséttigte Fettsauren (g)
davon mehrfach ungesattigte Fettsduren (g)
davon Omega-3-Fettssuren (g)
davon Omega-6-Fettsauren (g)
davon Cholesterin (mg)
Kohlenhydrate (g) 260 g
davon Zucker {g) 90g
davon Laktose (g)
Ballaststoffe (g) 25 g 0
Eiweil {g) 50 g 16
Natrium (g) 244
Salz (g) = Naldum x 2,5 6,04 6
Broteinheiten: BE (Kohlenhydrate / 12)

Vitamin A (pg)

Vitamin D (ug)

Vitamin E {mg)

Vitamin C (ing)

Thiamin (mg)

Riboflavin (my)

Niacln (mg)

Vitamin B6 (mg)

Folsdure (pg)

Vitamin B12 (ug)

Biotin (pg)

Pantothenséure (my)

Caleium (mg) -

Phosphor (mg)

Magnesium {mg)

Eisen {mg)

Zink (mg)

Jod (1g)

160 ug




haltiges Getreide, nam h Weizen (wie Dinkel und Khorasan-
Weizen), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon, sowie daraus Nein R
hergestellte Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein e
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse Ja Lysozym
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse Neln 5 "
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein -
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein o
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse Ja Milch
Schalenfrlichte, namentlich Mandeln, Haselnlisse, Walnlisse, Kaschunlsse,
Pecannisse, Paranlsse, Pistazien, Macademia- oder Queenslandniisse Neln i
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein -~
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein -
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein -
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg / kg oder | . ]
10 mg /1 als Insgesamt vorhandenes S0, B
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein -
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse Nein -

x | Das Produkt wird ohne Anwendung eines GVOs im Laufe der Herstellung erzeugt. Es besteht keine Notwendigkeit fir
eine Kennzeichnung gemal VO (EG) 1829/2003 und VO (EG) 1830/2003 i.d.g.F.

Ohne Gentechnik hergestellt geman VO (EG) 834/2007 tiber biologisch erzeugte Lebensmitiel.

Das Produkt trégt das Kontrolizeichen ,Ohne Gentachnik hergestellt” der ARGE Gentechnik-frel und halt die Vorgaben
der Osterreichischen Codex-Richilinie ,Gentechnikfreie Produktion® ein. Kontrolle durch Lacon GmbH.

Pas Produkt trégt die Kennzelchnung ,Ohne Gentechnik® geméf Deutschem EG-Gentechnik-Durchfiihrungsgesetz -
EGGenTDurchfG. Kontrolle durch Lacon GmbH.

Parameter Standard Toleranz Analysenmethode Héufigkeit
Feit % siehe Fetti. Tr. - ~- -
Trockenmasse % 60 min IR 1/Tagesprodukiion
Fett1, Tr. % 40 min. berechnet 1/Tagesproduktion
Salz % 1,5 0,2/-0,2 IR 1/Tagesproduklion
Phosphatase 2 o s - ’
?:::;E?f;ggenalt negativ - Charm-Test . Romnélgg:]:ff e

Mikroorganismen KBE Referenzmethode Haufigkeit
Listerla monocytogenes neg/26g extern 1!Jagro[:jr3kit1§:n og:
K (+) Staphylokokken <100/g BP RPF Agar 1/Tagesproduktion

0




Salmonellen neg/25g ' extern magoﬂgk?gp o
Coliforme <10.000/g Coli ID-Agar 1/Tagesproduktion
Escherichia coli <100/g Coli ID-Agar 1/Tagesproduktion
Hefen - -- -
Schimmel . Ks.K Prtifung Produkt Ende MHD
Produkttypische

Mikroorganismen . - -

Aussehen, AuBetes feste, braune, trockene Naturrinde i
Aussehen, Inneres orange bis leicht rosaférbig {im Alter), feine siebartige Lochung
Konsistenz, Gefllge bréckelig briichig, kristallig (durch EiweiRabbau)

Geruch, Geschmack wilrzig, aromatisch leicht pikant

Bestelleinheit Abmessungen (L x B x H) Gewicht/ Volumen/ Stk.
Produktverpackung EVE LAl =ca. 6,70 KG 300mm x 300mm x 85mm ca. 7 KGje LA
Transportverpackung GVE PAL = ca. 663,30 KG 1-200Tg15>é§fnomm X ca. 693 KG je PAL
Transporiverpackung GVE - = @
Transportverpackung GVE Bn . — s

11 Lagen je Palette =9 LAl je Lage

Dieses Produkt wird nach den HACCP- und den Grundsiitzen Guter Herstellungspraxis hergestellt. Es entspricht
den gesetzlichen Bestimmungen und Grenzwerten der EU und Osterrelchs, inshesondere betreffend
Riickstiinde und Kontaminanten (Schwermetalle, Aflatoxine, Pestizide, PCB). Die Rohware wird 2 x jihrlich auf
Riickstinde und Kontaminanten untersucht. *

Dieses Produkt wurde NICHT mit ionisierenden Strahlen behandelt.

Dieses Produkt entspricht den jeweils giiltigen lehensmittelrechtiichen Bestimmungen der EU bzw. Osterreichs
und ist fiir den menschlichen Verzehr geelgnet. Es bestehen keine Bedenken hinsichtlich des Verzehrs dieses
Produkts durch sensible Verbrauchergruppen (sogenannte YOPIs, das sind Kinder, Senloren, Schwangere und
Immungeschwichte Menschen). Angahen fiir Personen mit Allergion oder Unvertrédglichkeiten finden sich unter
Punkt 2.8.

Die Riickverfolgbarkeit Ist auf jeder Stufe der Verarbeitung gewtihrleistet.

Die verwendeten priméren Verpackungsmaterialien sind fiir den direkten Kontakt mit dem entsprechenden -
Nahrungsmittel bestimmt und entsprechen den Rechtsvorschriften der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 sowie
den entsprechenden europdischen Einzelmanahmen wie z. B. Verordnung (EG) Nr. 1012011 (wo zutreffend).

Eine unsachgemiie Handhabung des Produktes, wie heispielswelse eine falscho Lagertemperatur, kann die
Mindesthaltbarkeit verringern sowie die Qualitiit des Produktes negativ beeinflussen.

X | Dieses Produkt ist zum direkten Verzehr geeignet.
Dieses Produkt ist zur Weiterverarbeitung bestimmt.




