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SCHEDA PRODOTTO

70325

Pol cosciot medio vf fr a
Cosciotto di pollo medio scosciato fresco classe A sfuso vecchia fattoria

Alimentazione Linea
Tipo Prodotto Sezionato Colore Bianco
Tipo Confezionamento Sfuso Marchio Vecchia Fattoria
Codice Indicod Lavorazione 2a Lavorazione
Modalita di conservazione  Refrigerato
Consegna a gg da 5
Produzione

Bollature Sanitarie IT 021 M CE

1T 033 M CE

IT02M CE

1T 034 M CE
Pos. Boll. San. Etichetta
GTIN(EAN 128) 98006473703252
Ingredienti
Peso variabile Pezzi x confezione 16
Peso netto singolo pezzo (Gr) 750,0 +/-100,0 Peso netto confezione (Gr) 120000 +/- 1600,0
Tara confezione (Gr) 00 Peso netto imballo (Kg) 12,0000 +/- 1,6000
Confezioni x imballo 1
Tara imballo (Gr) 7300 Volume imballi (Cm3) 36000,0000
Imballi x strato 4 Altezza tot Pallet (Cm) 180,00
Strati x pallet 12
Imballi per pallet (Nr) 48
Peso Lordo Pallet (Kg) 635,0400

Valori Nutrizionali medi per 100gr di prodotti

Energia kcal 165,60

Energia kJ 691,30

Grassi 10,0

Proteine 18,0

Carboidrati 0,9

Standard Microbici

CMT <500.000 u.f.c./g
Escherichia coli <500 uf.c./g

Listeria monocytogenes

Limiti di legge (O.M. 07/12/93)

Salmonella Typhimurium

Assente/25 g
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Salmonella Enteriditis Assente/25 g

Standard Qualitativi
Prodotto

Colore tipico delle carni fresche ben dissanguate.
Assenza:

- di ematomi;

- grumi di sangue;

- tagli o gravi sfrangiature;

- penna;

- grasso guanciale;

- scottature.

Accettati:

- lievi rossori;

- lievi scottature della pelle;

- lieve presenza di piume;

- pelle debordante 15% (non piu di 2 cm.).

Tutti i tagli devono essere regolari e in corrispondenza delle articolazioni.

Confezionamento

I1 prodotto deve essere protetto.
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