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ALL. 2.1.1 D     Rev. 11 del 13/04/2026 

SCHEDA TECNICA  
 

COD.: 7210                 ARTICOLO:       GUANCIALE AMATRICIANO 
 

CODICE EAN: (2)576290 
 

STATUS LEGALE: Gola di Suino Stagionata 

 

INGREDIENTI: 

                             Gola di suino (Origine: ITALIA), sale, saccarosio, aromi naturali, spezie. 

                        Antiossidante: E 300. 

                         
 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:               

 

Gola di suino nazionale stagionata di forma 

triangolare con base arrotondata rifilata secondo 

il disciplinare di produzione dei P.A.T. (Prodotti 

Agroalimentari Tradizionali), di colore bianco 

screziato rosso all’interno, con prevalenza della 

parte grassa sulla parte magra, ideale per la 

preparazione della Salsa all’Amatriciana. 

Stagionatura 1-3 mesi dalla salatura. 

                    

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE: 

Peso medio:                         Kg. 1,2 

Grassi:                                  g. 54.6  

di cui acidi grassi saturi:      g. 23.7  

Carboidrati:                          g. 0  

di cui zuccheri:                     g. 0 

Proteine:                               g. 10.9          

Sale:                                      g. 3.89  

Valori energetici:                  535 kcal – 2239 kJ 
Valori riferiti a g. 100 di prodotto 

 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:                    
Carica batterica totale (UFC/g):                     1,0 x 106  

Coliformi totali (UFC/g):                               1,0 x 103                            

Coliformi fecali (UFC/g):                               5,0 x 101                           

Stafilococchi coag.+ (UFC/g):                        1,0 x 101  

Salmonelle (ass/pres in 25 g):                         assenti 

Listeria monocytogenes (ass/pres in 25 g):     assenti 

a[w]:                                                                  < 0.92 

CERTIFICAZIONI LABORATORIE PRESSO:    ChiMicLab.  ROMA 
 

IMBALLAGGIO: 

 - n° 20 pz. in cartone per alimenti tipo grande (cm 39 x 59 x H 27); Kg. 22 - 24 

 - n° 12 pz.  in cartone per alimenti tipo medio (cm 39 x 59 x H 20); Kg. 15 - 18 

 - n° 4 pz. in cartone per alimenti tipo piccolo* (cm 24 x 56 x H 13); Kg. 4 / 5 

PALLETTIZZAZIONE:     20 cartoni grandi / pallet E-PAL (cm 80 x 120 x H 150) 

                                        16 cartoni medi / pallet E-PAL (cm 80 x 120 x H 95) 

                                        49 cartoni piccoli / pallet E-PAL (cm 80 x 120 x H 106) 

 

SHELF LIFE:     4 mesi  

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE:     Temperatura ottimale 13° C;     U.R. 75 - 90 % 

DESTINAZIONE D’USO:     Da consumare tal quale 
Articolo prodotto in uno stabilimento che utilizza alimenti contenenti LATTE e DERIVATI DEL LATTE 
 


